Kuhlhausordnung

Defekte und Probleme den Verantwortlichen unverziiglich melden

> Alle Lebensmittel sind mit einem MHD versehen

» First in- first out

> Nur hygienische Verpackungen (keine Umverpackungen, kein Holz)
> Alle Lebensmittel werden abgedeckt

» Keine FuBbodenlagerung

> Abgelaufene Lebensmittel werden nach Absprache entsorgt

» Warengruppen werden getrennt (Milch/ Fleisch/ Fisch, Gemise ...)
» Tagliche Kontrolle und Dokumentation der Kihl- Temperaturen

> Tiefgefrorene Produkte auf einem Gitter auftauen

> Eier werden gesondert gelagert

> Tagliche Reinigung des FuBbodens

» Wochentliche Reinigung der Regale

> Monatliche Reinigung der Wande

> Besonderes Augenmerk auf Luftungsgitter und Tlrdichtungen

Denken Sie immer an Ihre Gesundheit

Richtig heben

Nicht klettern oder steigen
Vor Kalte schitzen
Vorsicht bei Glatte
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